VEGYES PINCEPORKOLT

HozzAVALOK (4 FO RESZERE):

1,5 kg sertéshts (2-3 db sertéskoérom, tarja, lapocka, oldalas), 200 g voroshagyma, fok-
hagyma, 1 db z6ldpaprika, 1 db paradicsom, sargarépa, petrezselyem, fiszerpaprika,
komény, bors, s6 {zlés szerin, viz, vordsbor, zsir

ELKESZITESE:

A feldarabolt sertéskormot elére megf6zziik. A kockdra vagott voroshagymat a kari-
kara vagott zoldségekkel zsiron megdinszteljiik. A felkockazott hist és a kérmoe 1-2
percig siitjitk, majd hozzaadjuk a fliszerpaprikat. B& vizzel felongjik, és lassa tizén
kb. 2 6ran 4t f6zziik fedd alatt. A félig f6te porkoltet izlés szerint fiszerezziik, majd

raongiik a bort. Fedd nélkiil stird zaftosra f6zziik. Sztrapacskaval tdlaljuk. Legjobb
bogricsban elkésziteni.

BORAJANLO:

KEKFRANKOS 2006

Egy igazi magyar bor, amelyet rubinpiros
szin, hatdrozott fajtajelleges illat és kel-
lemes gytimolesosség jellemez. Ezt a
zamatot a hagyomanyos fahordés érle-
léssel harmonikusabbd tettiik, savai és
cserz8anyag-tartalma §sszhangban van.
Utéizében selymes barsonyossigot tald-
lunk, szervirozisa 14-16 °C-on a legki-

valobb.

KEDVENC EDESSEGEM:
Hazi tarés-meggyes rétes
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